CARTE .__D_ES VACANCES DE NOEL 2024

ENTREES

SOUPE DU MOMENT (véee) - = Gul o
5 VELQUTE DE CAROTTES - PATATES DOUCES LAIT DE COCO AVEC CHANTILLY A LA a5 S G
- 'NOISETTE ET CROUSTADE (PAIN GRILLE ET TOMME DE VACHE FONDU-E) At

",._"TOURTE TINTIN (VEGE) S Sy e
~  POTIMARRON - CHATAIGNE - ECHALOTTE ET CREME DE MONTAGNE .-~ 7 = oo B e
S ._AVEC UNE SALADE D'ENDIVE - CHOU ROUGE - BETTERAVE . o Ea e
| L PLATS S o
; FANGIFLETTE e . . SUgGUCEn R e

"POMMES DE TERRE: - OIGNONS CARAMELISES AU MIEL D' ADAM LARD LOCAL. :
ET LOU FOUNDRE (FROMAGE DE VACHE) : 2

. GRATIN DE GNOCCHIS (VEGE) R e Tl 17€

GNOCCHIS FAIT MAISON A LA FONDUE DE POIREAUX ET AU PARMESAN

' VIANDE DU J-OUR'

VIANDE LOCALE DE SEYNE AVEC_GRATIN DAUPHINOIS - CAROTTES ET NAVETS
ROTIES

Un avh

CASSOLETTE AUX 2 RACLETTES
 ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE DE LA FERME DES PELISSONES ET POMMES DE 19€
' TERRE RISSOLEES '

DESSERTS | |
DESSERT DU FANGET 7 €

BISCUIT SABLE - CHANTILLY AU FROMAGE BLANC POMMES ET POIRES CARAMELISEES
ET CARAMEL i
DESSERT DU JOUR i e i 5 €
BUCHE MAISON CHOCO - SPECULOS DA : :

; ASSIETTE DE FROMAG_E" 3 7 €

PROVENANT DE LA COOPERATIVE LAITIERE DE L'UBAYE

MENU ENFANT (12ans)

SAUCISSE DE PAYS® AVEC FRITES MAISON OU PETIT GRATIN DE RAVIOLES AVEC SALADE =

DESSERT - SIROP

~ HORAIRE
LE MIDI : DU MARDI AU DIMANCHE
LE SOIR : LE JEUDI ET SAMEDI
FERME%URE EXCEPTIONNELLE LE 23 - 24 ET 25/72

07.81.68.64.42 - 04.92.31.03.71 - COL DU FANGET,.AUZET



